Familia profesional: HOSTELERIA Y TURISMO

Area profesional: Restauracién
ESCOLA DE FORMACIO

FICHA DE CERTIFICADO PROFESIONAL

(HOTR0109) OPERACIONES BASICAS DE PASTELERIA (RD 685/2011, de 13 de mayo)

COMPETENCIA GENERAL: Preelaborar, elaborar y presentar elaboraciones sencillas de pasteleria y asistir siguiendo instrucciones en la
preparacion de otras mas complejas, realizando operaciones basicas de aprovisionamiento interno y aplicando técnicas y normas basicas de
manipulacion, preparaciéon y conservacion de alimentos.

Cualificacion profesional de Ocupaciones o puestos de trabajo

NIV. . Unidades de competencia p
referencia relacionados
Ejecutar operaciones basicas de
; UC1333_1 aprovisionamiento interno y conservacion de
HOT414_1 OPERACIONES BASICAS DE . . , ,
. preelaboraciones y elaboraciones de pasteleria. ¢ Ayudante de pasteleria.
PASTELERIA . ,
1 e Ayudante de almacén de pasteleria.
. i Empleado de establecimiento de pasteleria.
(R.D. 1179/2008 de 11 de julio). Pree!aborar, elabora,r y prgsgntar elaborac.lones o p p
UC1334._1 sencillas de pasteleria y asistir en elaboraciones
complejas.
. ‘([H"" Generalitat S e {_‘_ mma  SEPE Esta actuacion estd impulsada y subvencionada por el Servicio Piblico de Empleo de Catalunya -SOC- con fondos recibidos del Ministerio de Educacidn,
e atatinyg Y de Catalunya %5 S it Formacién Profesional y Deportes y del Servicio Publico de Empleo Estatal (SEPE). Recibe la subvencion SERVEIS PER L'EDUCACIO, L'ESPORT I EL LLEURE, S.L.




Familia profesional: HOSTELERIA Y TURISMO
Area profesional: Restauracién

ESCOLA DE FORMACIO

FICHA DE CERTIFICADO PROFESIONAL

Médulo profesional H.CP Bloques formativos Horas totales
UF0053: Aplicacion de normas y condiciones higiénico-sanitarias en restauracién. 30
MF1333_1 Apfrowsmnamleljto Interno 120 UF0817: Aprovisionamiento interno en pasteleria. 30
y conservacion en pasteleria
UF0818: Conservacion en pasteleria. 60
UF0053: Aplicacion de normas y condiciones higiénico-sanitarias en restauracién. 30
. . UF0819: Preelaboracion de productos basicos de pasteleria. 90
MF1334_1 Preelaboracién, elaboracién 240
y presentacion en pasteleria ) , ,
UF0820: Elaboraciones basicas de productos de pasteleria. 920
UF0821: Presentacién y decoracion de productos de reposteria y pasteleria. 30
FCOS02 Basico de prevencién de riesgos laborales. 30
CTRT0004 Fundamentos para una transicion ecolégica del sistema productivo y de consumo. 5
FCO Formacién complementaria 45
CTRI0015 Igualdad de género en el ambito laboral. 5
CTRHO0011 Derechos y deberes en el trabajo. 5
MPQO014: Practicas profesionales 80 MP0014: Médulo de practicas profesionales no laborales. 80
Total de horas 455
y Servei d'Ocupacio ([HF, Generalitat ;ﬁé S {h mme  cppe  Esta actuacion estd impulsada y subvencionada por el Servicio Publico de Empleo de Catalunya -SOC- con fondos recibidos del Ministerio de Educacidn,
JeCatstinva “ll¥ de Catalunya %5 i Formacién Profesional y Deportes y del Servicio Publico de Empleo Estatal (SEPE). Recibe la subvencion SERVEIS PER L'EDUCACIO, L'ESPORT I EL LLEURE, S.L.



Familia professional: HOSTALERIA | TURISME

Area professional: Restauracié
ESCOLA DE FORMACIO

FITXA CERTIFICAT PROFESSIONAL

(HOTR0109) OPERACIONS BASIQUES DE PASTISSERIA (RD 685/2011, de 13 de maig)

COMPETENCIA GENERAL: Preelaborar, elaborar i presentar elaboracions senzilles de pastisseria i assistir, seguint instruccions, en la preparacié
d'altres més complexes, realitzant operacions basiques d'aprovisionament intern i aplicant técniques i normes basiques de manipulacid,
preparacio i conservacio d'aliments.

Qualificacié professional de

s Unitats de competéncia Ocupacions o llocs de treball relacionats
referéncia
Executar operacions basiques d'aprovisionament
R UC1333_1 intern i conservaci6 de preelaboracions i
HOT414_1 OPERACIONS BASIQUES DE . . . , , .
elaboracions de pastisseria. e Ajudant de pastisseria.
PASTISSERIA . , . .
1 ¢ Ajudant demmagatzematge de pastisseria.
- i i e Empleat d'un establiment de pastisseria.
(R.D. 1179/2008 de 11 de juliol). Pree!aborar, elat.)orar. i Presgn'tar elaboraC|o.ns p P
UC1334._1 senzilles de pastisseria i assistir en elaboracions
complexes.
cnr V Ceruei o Ocupatio i Generalitat B e —— Aquesta actuacié estd impulsada i subvencionada pel Servei Public d’Ocupacié de Catalunya (SOC) amb fons rebuts del Ministeri d’Educacié, Formacié
‘ = »‘% de Catalunya ¥ de Catalunya 3 oot o A sepe Professional i Esports i del Servei Public d'Ocupacid Estatal (SEPE). Rep la subvencié SERVEIS PER A L'EDUCACIO, L’ESPORT | EL LLEURE, S.L.



Familia professional: HOSTALERIA | TURISME

Area professional: Restauracié

ESCOLA DE FORMACIO

FITXA CERTIFICAT PROFESSIONAL

Modul professional H.CP Blocs formatius Hores totals
UF0053: Aplicacié de normes i condicions higienic-sanitaries en restauracié. 30
MF1333_1.,,Apr0w5|o.nam.ent Intern i 120 UF0817: Aprovisionament intern en pastisseria. 30
conservacié en pastisseria
UF0818: Conservacio en pastisseria. 60
UF0053: Aplicacié de normes i condicions higienic-sanitaries en restauracié. 30
. o UF0819: Preelaboracié de productes basics de pastisseria. 20
MF1334_1 Preelaboraci6, elaboracié i 240
resentacié en pastisseria
P P UF0820: Elaboracions basiques de productes de pastisseria. 920
UF0821: Presentaci6 i decoraci6 de productes de rebosteria i pastisseria. 30
FCOSO02 Basic de prevencié de riscos laborals 30
CTRT0004 Fonaments per a una transicié ecologica del sistema productiu i de consum. 5
FCO Formaci6é complementaria 45
CTRIO0015 Igualtat de génere en I'ambit laboral. 5
CTRHO0011 Drets i deures en el treball. 5
MP0014: Practiques professionals 80 MP0014: Modul de practiques professionals no laborals. 80
Total d'hores 455

/ servei d'Ocupacié i I\‘I Generalitat K e I Aquesta actuacié estd impulsada i subvencionada pel Servei Public d’Ocupacié de Catalunya (SOC) amb fons rebuts del Ministeri d’Educacié, Formacié
de Catalunya ¥ de Catalunya ?t‘.‘ FRSgT—rm_—_ "i‘ W5 SEFE  professional i Esports i del Servei Public d'Ocupaci6 Estatal (SEPE). Rep la subvencié SERVEIS PER A L'EDUCACIO, L'ESPORT | EL LLEURE, S.L.



