Familia profesional: HOSTELERIA Y TURISMO r ), l w

Area profesional: Restauracién
ESCOLA DE FORMACIO

FICHA DE GRADO C

(HOTR0109) OPERACIONES BASICAS DE PASTELERIA (RD 685/2011, de 13 de mayo)

COMPETENCIA GENERAL: Preelaborar, elaborar y presentar elaboraciones sencillas de pasteleria y asistir siguiendo instrucciones en la
preparacion de otras mas complejas, realizando operaciones basicas de aprovisionamiento interno y aplicando técnicas y normas basicas de

manipulacion, preparacién y conservacion de alimentos.

Cualificacion profesional de Ocupaciones o puestos de trabajo

NIV. - Unidades de competencia :
referencia relacionados
Ejecutar operaciones basicas de
HOT414 1 OPERACIONES BASICAS DE UC1333_1 aprovisionamiento interno y conservacion de
PASTELERIA preelaboraciones y elaboraciones de pasteleria. e Ayudante de pasteleria.
1 e Ayudante de almacén de pasteleria.
(R.D. 1179/2008 de 11 de julio) Preelaborar, elaborar y presentar elaboraciones » Empleado de establecimiento de pasteleria.
o ' UC1334._1 sencillas de pasteleria y asistir en elaboraciones
complejas.
5 \ Generalitat -, Actuaciones impulsadas y subvencionadas por el Servicio Piblico de Empleo de Catalufia
@ SRS DEDUCATIOR FORMACON ORSINAL (S0C) con fondos recibidos del Ministerio de Educacion, Formacion Profesional y Deportes.

. de Catalunya S | Recibe la subvencidn SERVEIS PER L'EDUCACIO, L'ESPORT I EL LLEURE, S.L.



Familia profesional: HOSTELERIA Y TURISMO r' ), w

Area profesional: Restauracién
ESCOLA DE FORMACIO

FICHA DE GRADO C

(HOTR0109) OPERACIONES BASICAS DE PASTELERIA (RD 685/2011, de 13 de mayo)

Correspondencia con el CP RD 34/2008 adaptados a la nueva ordenaciéon

Horas  Horas empresa Horas

Médulo profesional . Bloques formativos )
centro ., régimen general totales
UF0053: Aplicacion de normas y condiciones higiénico-sanitarias en restauracion. 30 7 37
MF1333_1 Aprovisionamiento
interno y conservacién en 149 UF0817: Aprovisionamiento interno en pasteleria. 29 8 37
pasteleria
UF0818: Conservacion en pasteleria. 60 15 75
UF0053: Aplicacion de normas y condiciones higiénico-sanitarias en restauracion. 30 7
N UF0819: Preelaboracién de productos basicos de pasteleria. 89 23 112
MF1334_1 Preelaboracién,
elaboracion y presentacion en 298
pasteleria UF0820: Elaboraciones basicas de productos de pasteleria. 20 22 112
UF0821: Presentacion y decoracion de productos de reposteria y pasteleria. 30 7 37
FCO,SOZ Basico de prevencion 30 FCOS02 Basico de prevencidn de riesgos laborales 30 30
de riesgos laborales
Total de horas 358 82 440

-, Actuaciones impulsadas y subvencionadas por el Servicio Piblico de Empleo de Catalufia
D DX EDLCACON FORAGION MOSONAL (50C) con fondos recibidos del Ministerio de Educacién, Formacién Profesional y Deportes.
: Recibe la subvencién SERVEIS PER L'EDUCACIO, L'ESPORT I EL LLEURE, S.1.

Servei d'Ocupacio
de Catalunya

»\]




Familia professional: HOSTALERIA | TURISME r' ), l w

Area professional: Restauracié6
ESCOLA DE FORMACIO

FITXA DE GRAU C

(HOTR0109) OPERACIONS BASIQUES DE PASTISSERIA (RD 685/2011, de 13 de maig)

COMPETENCIA GENERAL: Preelaborar, elaborar i presentar elaboracions senzilles de pastisseria i assistir, seguint instruccions, en la preparacié
d'altres més complexes, realitzant operacions basiques d’aprovisionament intern i aplicant técniques i normes basiques de manipulacid,

preparacio i conservacio d’aliments.

NIV. Qualificacio professional de Unitats de competéncia Ocupacions o llocs de treball relacionats
referéncia
Executar operacions basiques d'aprovisionament
N UC1333_1 intern i conservacié de preelaboracions i
EAC\)STFA;;gE%iPERAGONS BASIQUES DE elaboracions de pastisseria. o Ajudant de pastisseria.
1 e Ajudant demmagatzematge de pastisseria.
(R.D. 1179/2008 de 11 de juliol). Preelaborar, elaborar i presentar elaboracions e Empleat d'un establiment de pastisseria.
UC1334._1 senzilles de pastisseria i assistir en elaboracions
complexes.
@ \ Generalitat B oo Actuacions impulsades i subvencionades pel Servei Piblic d’Ocupacio de Catalunya (SOC)
SRS DEDUCATIOR FORMACON ORSINAL amb fons rebuts del Ministeri d’Educacid, Formacio Professional i Esports. Rep la subvencié

. de Catalunya S | SERVEIS PER L'EDUCACIO, L'ESPORT I EL LLEURE, S.L.



Familia professional: HOSTALERIA | TURISME r' ), w

Area professional: Restauracio
ESCOLA DE FORMACIO

FITXA DE GRAU C

(HOTR0109) OPERACIONS BASIQUES DE PASTISSERIA (RD 685/2011, de 13 de maig)

Correspondéncia amb el CP RD 34/2008 adaptats a la nova ordenacié

Hores Horesempresa Hores

Modul professional . Blocs formatius .
centre  enrégim general totals
UF0053: Aplicacié de normes i condicions higiénic-sanitaries en restauracio. 30 7 37
MF1333_1 Aprovisionament
intern i conservacio en 149 UF0817: Aprovisionament intern en pastisseria. 29 8 37
pastisseria
UF0818: Conservacié en pastisseria. 60 15 75
UF0053: Aplicacié de normes i condicions higiénic-sanitaries en restauracio. 30 7
» UF0819: Preelaboracié de productes basics de pastisseria. 89 23 112
MF1334_1 Preelaboracio,
elaboracio i presentaci6 en 298
pastisseria UF0820: Elaboracions basiques de productes de pastisseria. 90 22 112
UF0821: Presentacio i decoracié de productes de rebosteria i pastisseria. 30 7 37
F,COSOZ SR Bl [EEENE € 30 FCOS02 Basic de prevencid de riscos laborals. 30 30
riscos laborals
Total d’hores 358 82 440

Servei d'0cupaci6 \ Generalitat R S Actuacions impulsades i subvencionades pel Servei Public dOcupaao de Catalunya (50C)
de Catalunya TR coscacon roruaon oo amb fons rebuts del Ministeri d’Educacid, Formacio Professional i Esports. Rep la subvencié
. de Catalunya S | SERVEIS PER L'EDUCACIO, L'ESPORT I EL LLEURE, S.L.



